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ANEXO XI

CFGS DIRECCION DE COCINA
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Conirol de aprovisionamiento de materias primas 15 12 12 | 39
Proceso de preelaboracion y conservacion en cocina 50 40 40 | 130
jo | Proceso de elaboracion culinaria 50 40 40 | 130
Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
- alimentaria- 20 16 16 | 62
| Inglés 35 28 28 | o1
TOTALES | 170 136 136 442
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Formacion y orientacién laboral - 20 16 16 | 52
Elaboraciones de pasteleria y reposteria 35 28 281
Gestion de la produccion en cocina 40 32 32 | 104
20 Gastronomia y nutricion 15 12 12 ] 39
Recursos humanos y direccian de equipos en
restauracién o 12 12| 39
Gestion administrativa y comercial en restauracion 20 16 16 | 52
Empresa e iniciativa emprendedora 15 12 12 | 39
TOTALES | 160 128 128| 4186
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30 Proyectos de direccion de servicios en restauracion 15 12 12 39
Formacidn en centros de trabajo 346
TOTALES | 15 [ 12 | 12 385
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